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Evier de cuisine station de travail en acier inoxydable
Fabriqué a la main
Coins carrés [0"]
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Installation
Sous plan en retrait

\\@/ Cuve
/' \ 25" x 16" x 10

Hors-tout
} | 277 x 19" x 10"

—F gg’l?inet recommandé

1 - ! | Drain
> O 31h"

Caractéristiques

e Station de travail permettant de faire glisser les accessoires |'un par-dessus |'autre sur deux niveaux. Elle facilite la
préparation, le service et le nettoyage en optimisant I'espace de travail sur le comptoir de la cuisine

¢ Installation en retrait qui génere un rebord supplémentaire, permettant ainsi |'utilisation d'accessoires sur deux niveaux
(référez-vous au guide d'installation et au gabarit de découpe)

* Accessoires en composite résistants, durables, antimicrobiens et compatibles avec le lave-vaisselle

e Acier inoxydable ini brossé (18/10) - Calibre 18

¢ Coussinets d'insonorisation assurant |'absorption du son

* Position du drain a l'arriere pour plus d’espace de rangement dans |'armoire

¢ Coins modernes a rayon 0 qui maximisent |'espace de travail dans |'évier

e Produit certi ié¢ ASME A112.19.3, CSA B45.4-2022

* Fierement congu en Amérique du Nord

Inclus
Evier Planche Passoire Grille
. a découper
Garantie

JULIEN offre une GARANTIE LIMITEE & VIE sur ses éviers en acier inoxydable contre les défauts de matériaux et de fabrication.
Pour plus de détails sur la garantie de nos produits, veuillez vous référer a notre catalogue ou a notre site web.
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